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Cenovd ponuka a portfdlio produktov

PELLER'S PASTRY

VAR

“Vytvarame nezabudnutelné zazitky prostrednictvom
jedinecnych dezertov z domacej cukrarne.”

sweet.pellers@gmail.com
+421 948 O61 491




CO VAM UPECIEME?

e TORTA
e CHEESECAKE
® TORTA Z MAKRONIEK

INDIVIDUALNY PRISTUP

Objedndavka podla Vasich predstav!

Kazdu jednu tortu s Vami konzultujeme individudlne, podla Vasich preferencii
a s prihliadnutim na mozné intolerancie. Na vyrobu pouzivame vzdy len tie
najcerstvejsie a najkvalitnejsie suroviny, aby sme dosiahli ¢o najlepsi mozny vysledok.

Myslime aj na ludi s réznymi intoleranciami a torty vieme pripravit aj v bezlepkovej,
ci bezlaktozovej verzii.
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TORTY NA OBJEDNAVKU A

1.krok: vyber korpusu 2.krok: vyber kremu

- Vanilkovy - Vanilkovy

- Cokoladovy - Cokolddovy

- Pistaciovy - Nugatovy

- Kokosovy - Karamelovy (aj slany karamel)
- Red velvet

- Kokosovo-mandlovy

- BFOWHI'G/S - Praliné krém z lieskovych orechov
- Mrkvovy - Tvarohovy
- Tvarohovo-cokoladovy
Bezlepkové varianty korpusov + 5 € - Malinovy
teden
- Cokolada
- Mak
- Orech

- Pavlova torta



TORTY NA OBJEDNAVKU Pliee,

3.krok: vyber vnutornej posypky 4 krok: finalizacia torty

Ovocné kombindcie podla aktudlnej sezény a dostupnosti : - Obter cokoladovou ganache
(biela, mliecna alebo horka cokolada)
- JOhC?O/y - Obter lahkym mascarpone krémom
- MG//”/)/ - Obter ¢okolddovym krémom
- Lesn? ZIIEE - Obter pistaciovym krémom
- Banan

- Mango-Passion fruit
- Cernica- ¢ucoriedka
- Lieskove oriesky

- Mandle

- Kusky pistacir

Do ovocnej torty automaticky priddvame aj nase domdce Torty je mozné aj farebne tienovat po individudlnej
ovocné pyré a v pripade zdujmu aj cokolddovu ganache, konzultdcii. Farebné tienovanie je mozné pri zvoleni
tekuty klasicky karamel ¢i slany karamel. obteru s mascarpone krémom.



CENNIK

Y 4
Zu qud /Cena zahrna zdkladné minimalistické zdobenie ovocim/

8-10 osob ...... od 59 €
12-15 0s6b ...... od 69 €
18-20 0sob ...... od /9 €
25-30 osob ...... od 89 €

Pri vacsich poschodovych tortdch ceny riesime s kazdym zdkaznikom individudine.

Cena za extra zdobenie:

Makronka ... + 1,60 € /ks (aktualna ponuka prichuti)
Jedlé kvety ...... +/ €
Zivé kvety ... individualne/ podla preferencii

Zapich ............ od 5-15 €

Ganache - cokoladovy obter torty ...... od 10 €

Cena za dorucenie:

Malinovo - zdarma
Bratislava - od 10 €

Pri vacsej vzdialenosti poplatok za dovoz konzultujeme
individualne s kazdym zakaznikom.

Zapozicanie inventaru:

30 €






CHEESECAKE NA OBJEDNAVKU: %“@,

prichute cena:
- Pistdcia cheesecake Krajanie na 12 ks | (priemer 23 cm) ...... od 49 €
- Malinovy cheesecake Krajanie na 16 ks | (priemer 25 cm) ....... od 59 €

- Malina nutella cheesecake
- Cokolddovy cheesecake

- Lotus

- Biela cokolada malina

- Ruby cheesecake

- Slany karamel cheesecake
- Mango cheesecake

- Tiramisu cheesecake







MAKRONKOVA TORTA Mo
NA OBJEDNAVKU:

Ponukame vam makronkovu tortu, ktora sa skladda z 27 ks makroniek,
je mozné si ju nakombinovat z 2-3 réznych prichuti.

prichute makroniek: cena:

- Pistacia - Ananads 69 € / 2/ ks makroniek
- Lieskovy orech - Kokos

- Vanilka - Pumpkin spice

- Cokoldda mlie¢na - Cernica

- Cokoldda horkd - Ribezla

- Slany karamel - Arasidové maslo

- Karamel - Jahoda

- Mango - Malina
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BUDUJME SPOLOCNE PRIBEH

V pripade zdujmu nds nezabudnite spdtne kontaktovat:

+421 948 ©O61 491

sweet.pellers@gmail.com






